GLI AFFETTATI TOSCANI DELLA "MACELLERIA FABBRINI":

STORIA TRADIZIONE E GUSTO!
INTER A € 1500 / DEGUSTAZIONE € 10,00

TARTARA DI MANZETTA MAREMMANA,

CREMA DI ZUCCA, SENAPE E MELA VERDE
INTERA € 1500

LA FRANCESINA DELLA BETTA,

INTINGOLO STORICO DELLA NOSTRA TRADIZIONE
INTERA € 12,00

CARPACCIO DI PESCE LOCALE

E JULIENNE DI VERDURE FRESCHE
INTER A € 18,00 / DEGUSTAZIONE £ 12,00

PASSATO DI CECIO PISANO, GAMBERI AL VAPORE
E OLIO AL ROSMARINO
INTER A € 18,00 / DEGUSTAZIONE € 12,00

SFORMATO DI PORRI, CREMA DI OVINFORT

E PEPE AGRUMATO
INTERA € 12,00

LA GARMUGIA CON OLIO NUOVO

FRANTOIO SALUSTRI SELEZIONE FRANCO SAGLIOCCO
INTERA € 12,00 / DEGUSTAZIONE € 8,00

PAPPARDELLE ALL""OVO" DEL "PASTIFICIO CAPONI”

CON RAGU’ BIANCO DI FARAONA E FAVE
INTERA € 1500 / DEGUSTAZIONE € 10,00

SPAGHETTI "PASTIFICIO MASCIARELLI ”

CON VONGOLE, ASPARAGI E POMODORI
INTERA € 1500 / DEGUSTAZIONE € 10,00

| CALAMARI SPADELLATI CON CICORIA ALL'ACCIUGATA
E PINOLI DELLA TENUTA DI SAN ROSSORE
INTER A € 20,00 / DEGUSTAZIONE £ 1500

BACCALA’ ARROSTITO, FAGIOLO “PIATTELLA PISANA”,

POMODORINI CONFIT E OLIVE TAGGIASCHE
INTERA € 22,00

TAGLIATA DI MANZO MAREMMANO,
CON SFORMATINO DI PATATE E OLIO ALLA SALVIA
INTERA € 20,00

CONIGLIO RIPIENO, SUGO D'ARROSTO E

DADOLATA DI PATATE E ZUCCHINE NOVELLE
INTERA € 18,00

LA NOSTRA SELEZIONE DEI CACI ARTIGIANALLI...

SE NON TI LECCHI LE DITA, GODI A META!
INTER A € 1500 / DEGUSTAZIONE £ 10,00



