
Le Nostre PIETANZE per LA SECONDA META DI GENNAIO 

 

Capofreddo, FINOCCHIONA e Salame Toscano 

 

PICI “Pastificio Morelli”  

della “Macelleria Fabbrini”: Storia,Tradizione e Gusto! AI PIOPPINI DI CIOCCA 

Intera € 15,00 / Degustazione € 10,00 Intera € 15,00 / Degustazione € 10,00 
    

Soffice di Zucca Fiaschetto, fonduta di formaggio 

erborinato e semi di zucca croccanti 

STROZZAPRETI CON GERME DI GRANO “Pastificio MOrelli” 

AL RAGU DI CORTILE TAGLIATO AL COLTELLO 

Intera € 12,00 Intera € 15,00 / Degustazione € 10,00 
     

Pan Brioche, PatéE’ di Fegatini, briciole di lampone  

e cruditES di finocchio 

Seppie e Bietole alla Pisana  

con crostone di pane 

Intera € 12,00 / Degustazione € 8,00 Intera € 18,00 / Degustazione € 12,00 

  

CALAMARI RIPIENI DI PAPPA AL POMODORO, PUNTARELLE,  

MIELE DI SPIAGGIA E PINOLI DELLA TENUTA DI SAN ROSSORE 

Guancia di Vitella Brasata  

con fagioli Piattella Pisana E PIOPPINI DI CIOCCA 

Intera € 18,00 / Degustazione € 12,00 Intera € 20.00 

    

Tartare di Manzetta Maremmana con mela verde,  

GRATTATA DI LIMONE E CIPOLLA MARINATA 

CIGNALE DELLE COLLINE PISANE IN DOLCE-FORTE  

CON PUREE DI PATATE 

Intera € 12,00 / Degustazione € 8,00 Intera € 20,00 / Degustazione € 15,00 

  
 

Spaghetti “Pastificio Masciarelli” 

ALLA TRABACCOLARA 

La Nostra Selezione di Formaggi... 

Se non ti Lecchi le Dita, Godi a MetAà! 

Intera € 15,00 / Degustazione € 10,00 
 

Intera € 15,00 / Degustazione € 10,00 
 

 

    Acqua San Benedetto 1 lt€€ 2,00          

 Coperto e Servizio € 0,00      IN CASO DI ALLERGIE AVVISARE LO STAFF! 

                                                         


